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ПРограмма организации и провед# водственного
контроля за соблюдением санитарных rrр""", 
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директор Рыжкина Л.А.

г.Белая Калитва, ул.3аводская, бВ.

г.Белая Калитва, ул.3аводская,6В.

79 человек.

свидетельство о Государственной регистрации

N9 005271.757 серия 61 от О7 февраля 2О06 года

Инспекция Федеральной налоговой службы гlо г. Белая Калитва Ростовской области
огрн 1066142оо120о.
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Органиiация обl r 1ественного п итания (объект);

Выпускаемаrl продукция в ассортименте;

2, Гlеречень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по осуц{ествлению
производственного контроля : и }lже Hep-TeX}J олог Филе ва Л. t],
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3. Перечень официально изданньlх нормативных документов, в том числе санитарных
соответствии с осуществляемой деятельностью:

Федеральный закон от 30 марта 1999г. Ns 52-ФЗ к О саt-tитар1-1о-эпидемиологическом
благополучии населеНия к(ред.от З1.12.20Обг);- Федеральный закон от О2 января 2ОOOг Ns 29-Фз ((

о качестве и безопасности пищевых продуктов)) (ред. От 3О.12.2ООбг);

Федеральньlй закон к Об иммунопрофилактике инфекциоllньlх заболеваний>, Ns]_57-ФЗ от
17.09.9Вг (ред.от З0.06.2006г), Федеральный закон к об иммунопрофйлактике инфекционных
заболеваний>, N9 157-Ф3 от 17,09.9В г (ред.от 3О.06.2006г), Федеральньlй закон к о
предупреждении распространения туберкулеза в Российской Федерации)) от 15.08,1997г Ne 1
< Об утверждении правил оказаниrl услуг обr.цествеlJного питаrмя ( в ред.постановления
Правительства РФ от 10.05.20О7г Nq 10З6); сп 2.3.6.1о79-О1 кСаttитарно эпидемиологические
требования к оргаllи3ациям общественного питания>>| изготовлеt]ию и оборотоспособности в 1-1их

пищевьlх пролуктов и продовольственного сырья) (в ред. Постановrlения Гllавного
государственного са1-1итарного t]рача РФ от ОЗ.04.2О0З Ns28, Изменеttия Ne2, утв, Постановлением
Главного госуларственного са1-1итарllого врача РФ от 03.О5 .2ОО7г Ng25);

- СанПин 2.з.2.0Iз24-0З <Гигиеtlические требования к срокам годности и условиям хранения
пищевых пролуктов))/

- сп з.5.1з78-03 ( санитарно-эпидемиоЛогические требованиЯl к проведению дератизации));

- сп ]-,1.1058-О1 к Организация и проведение производственного контроля за соблюдением
санитарньlХ правиЛ и tзыпо,rlнеНием саt]итар}lо-эпидемиологических (профилактических)
мероприrlтий> ( в ред.Изменений и дополнениЙ Nч1, утв.постанов/lением Главного
государственного санитарного врача РФ от 27,03.2007r, NslЗ);

- |-lорматиtJная и тех}]ическая документация, техllологические инструкции (на продукцию,
реализуемУю вне Орга1-1изации через торговую сеть).

4. Перечеtl ь должностей работtlи ков, ttодцежа щих меди цинским осмотрам.

работники столовой, занимающие до/lжности, указанные в п,4, проходят следующие
обследования:

Ns п\п Наименован ие должностей

1

2

з

Наименование осмотров,
обследований.

Кратность обследований.

Осмотр терапевтом При поступлении 1-1a работу, в дальнейшем 1 раз в год

Осмотр дерматовенерологом При поступлении tta раб9ту, в дальнейшем 1 раз в год
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Исследование крови tla сифилис год.

Мазки на гоljорею При поступ лении на работу,. в дальнейшем 1 раз в годl

Флrоорография При гlоступ.rlегlии 1,1a работу, в дальгtейшем 1 раз в гол

Исследова н ия на носител ьстlзо

кишечных инфекций

При поступлении на работу, в дальнейшем по

эпидпоказаниям

Исследования на носительство яиц
гельминтоз

При поступлении Fla работу, в дальнеЙшем 1 раз в год1

На рколог При поступлеllии на работу, в дальнеЙшем 1 раз в год

лор При поступлении на',работу, в дальнейшем 1 раз в год 
]i

стоматолог При гlоступлении l]a работу, в дальнейшем 1 раз в год

,i

l

КРОме того, работLlики подлежат прививкам против лифтерии 1 раз в 10 лет, гlротив столбняка ].

РаЗ В 10 лет (с 14 лет), против кори лица до З5 лет, tle болевшие корью , l.{е привитые против кори,
не имеющие свелениЙ о прививках против кори; противгриппа- ежегоднов период с 1 сентября по 

i l:
1декабря; протиt] вирусного гепатита А и по эпид показаниям- против брtошtlого тифа, 

I

дизентерии Зонне. l

РабОтники проходят профессиоt.iальное и гигиеническое обучение и аттестацию при поступлении l

гtа рабоry, далее не реже 1 раза в год,

5.Перечень мероприятиЙ, проведение которых необходимо для контроля за соблюдением
санитарных праl]ил и гигиенических нормативоt], вьlполнением санитарно-гигиенических
(п рофилактических) мероп риятий :

Ne п\

п

Наименование меропр иятии Периодичность

t П ро ве рка са н ита рно-техн ического состоя н ия столо вой

исправность и эффективная работа отопительной ,

Постоянно
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вентиляL{ионных систем и систем хозяйственно
п итье вого холодного и горячего водосна бже н ия,

канализации (дворовых туалетOв); технOлогическOго и

холодил bllo го оборудова н ия, осветител ьн ых п ри бо ров
их своевременн ый ремогlт,

2 П роведен ие техн ического ко нтроля соответствия

ооорудоваl] ия паспорт1-1 ым ха ра ктеристи кам

Ежегодно

3 Проверка темпераryрного режима внутри холодильного

обо рудlо ва l-] ия с и спол ьзо ва н ием термометров

Ежедневно
]..

4 Проверка наличия дезинфицирующих и моюц{их

средств для обработки инвентаря и правильности их

испол ьзо ва н ия

постоя н tlo l]]l]:i]
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5 Проверка сроков прохождения сотрудниками
ги ги е н ическо й, подгото вки, аттеста ци и, меди ци нских
осмотров и и следований, провёдения
профилактических прививок

П остоя н но

6 Ежедневно

7 Проверка наличия соответствующих документов
( удостоверение качества и безопасности пищевых

п родукто в, докуме нто в ветери на рн'о-са н ита р н о й

экспертизы и др.),_подтвержда ющих безопасность и

качество поступающих на предприятие пищевых
п родуктов и п родо вольствен ного сы рья, и н вента ря,
оборудования, тары, моющих и дезинфицирующих
средств и т.д.

Постоя н но

8 Проверка сроков годности иусловий хранения пищевых
п родукто tJ

Ежедневно

9 Орга низа ция проведения лабораторных исследова ни Й

блюд и кулинарных изделий, воды, воздуха рабочей
зоньl, измерения параметров физических факторов в

аккредитоl]ан ной лаборатори и

В соответствии с разделом 7

п рограммьl

10 Проверка качества и своевременности уборки
помещений, соблюдения режима дезинфекции,
соблюдения правил личной гигиены

постоя н гtо

II Организация работ по дератизации / дезигlсекции и Ежемесяч но
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12 Контро,пь за организаL\ией пита}{ия Ёжедневно 
i:lii

t2.1" Контроль за обеспеченностью горячим питанием
школьников, выполнение согласованного с

Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области

(ТО) примерного меню

Ежемесячно

12,2 Нал ич ие достаточ но го кол ичества ма рки ро ва н ного

п роиз водстве н ного обо рудо ва н ияl и }] вента ря, кухо н н ой

посуды, Tapbl, сто/lовой посуды, соблюдения правил

мятья сто.ltовой и кухонной посуды.

Ежедневно

l

t2,з Соста влен ие ежедневного меню, наличие нормативно-
техноло гической докуме нта ци и, собл юде н ие п итье во го

режимаl ооъема порций и выполнеtlие норм питания с

учетом возраста детей, проведение искусственной кС>

витаминизации, использование обогащенньlх
микронутриентами продуктов питания.

Ежедневно

l

I

12.4 Подготовка свёдениЙ о качественном и количественном
соста ве рациона' п итания: калори й ность, содержа ние

белков, жиров, углеводов, витаминов, макро- и

микроэлементов.

1 раз в 10 дней

12,5 Снятие пробы готовой продукции бракеражгrой

комиссией (медицинский работник, работник
пищеблока, представитель администра ци и

образовательного учреждения) и оценка блюд по

о р га ноле птическим показателям.

Перед выдачей

t2.6 Отбор суточных проб, соблюдение сроков их хранения Ежедневttо

t2.7 Контроль за ведением учетной документации,

указанной в разделе 8

Ежедневно

6. Перечень ситуаций, создаюч{их угрозу санитарно-эпидемиологическом благополучию
населеНия, при во3никновении которых осуществляется информирование населения, органов
МеСТнОго самоуправления, Управления Роспотребнадзора по Ростовской области
( территориальный отдел Управления):

ПОлучение сообщений об инфекционном, гlаразитарном заболевании ( острая кишечная

ИНфекцИя, вирусныЙ гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанном с употреблением

ii;I



изготовленных блюд, аварий на водопрово/_lной системе, отсутствие водьl, аварий на
ка tlа/lиза Llионной системе.

7, Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасностt
для человека и среАы его обитания, в отношJении которых необходима организация
лабораторных исследований, испытаний:

- п ро из водствен }] ые помещен ия орга н иза ци и обществе н ного питания;

- реализуемые блюда;

-рацио}lьl питания;

-технологические процессьl;

-рабочие места.

Орга низация лабораторн blx исследова ний,

учреждений.

8, Перечень форм учета и отчетности, установленной действуюlцим законодательством по
вопросам, свя3а нным с осуществлением п роизводственного контроля :

В,1 Журнал учета результатов медицинских осмотров работников (приложение б Сп 2.з.6.1079-
0r);

в.2 Журнал учетной документации пищеблока: к Журнал бракеража продуктов и
продовольственного сырья); << Журнал бракеража кулиьtарной готовой продукции)), ( Журнал
здороl]ья)/ к Журнал проведения витаминизации третьих блюд>, ((журнал учета температурного
режима хо/lодильl,iого оборудоваlJия)), к Веломость контроля за рационом питаl{ия)
( приложен ие !,2,З,4,5,1З- СанПи н 2.з/2.4,з59о-2о.

08.З Личные медицинские книжки работников;

8.4 Санитарные паспорта на тра1-1спорт;

Ne п\п Вид исследований Периодичность

исследований
количество

исследований

L Бактериологическое исследование
смыва на БГКП

1 раз в год 5

2 Бактериологическое исследование
готовых блюд, кулинарных изделий
(1 проба)

1 раз в год 1

3 Определен ие калориЙностй,
пищевой ценности (1проба)

1 раз в год 1

4 Исследование смыва на яйца
гельминтов

1 раз в год 3

6
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8,5 AKTbr отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий;

8.6 УдостоВерениЯ качества и безопасноСТИ Вt,lРабатываемой продукции (для прсlдукции,

реализуемой вне орган изации через торговую сеть);

8,7Щоговоры и aKTbl приема выполненных работподоговорам (вывоз отходов/ стирка саFlита
одеждьl, дератизация, дезинсекция и т.д.).
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